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PREFEITURA MUNICIPAL DE NATIVIDADE
PRAGA FERREIRA RABELLO, 04

S5 CNPJ: 28.920.304/0001-96

Lista de Produtos com Preco Médio Paginaldel

Licitagdo: 000098/26 PREGAO PRESENCIALN°. 17/2026

1 011.004.028

2 001.001.072

3 011.004.014

4 011.003.001

5 011.004.002

6 001.001.064

LANCHE UNID 1.250 30,75 38.437,50
LANCHE - Formado por pao, carne, queijo, ovo e salada, acompanhada de 1 copo de refresco artificial de 290ml.

MINI SALGADOS DIVERSOS CEN 100 74,72 7.472,00
Cento de Salgadinhos fritos e/ou assados, pesando aproximadamente entre 8 g e 12 g cada unidade, preparados com ingredientes
de qualidade e em condigbes adequadas de higiene. Devem ser produzidos com até 48 horas de antecedéncia e fritos/assados
préximo ao horario do evento, sendo servidos quentes e em bom estado de consumo, ndo podendo ser reaquecidos. Tipos de
salgados: coxinha, pastel, quibe, bolinha de queijo, canudinho, rissole, enroladinho, empada, pastel de forno.

PIZZA TAMANHO FAMILIA UNID 85 96,25 8.181,25
TAMANHO FAMILIA (42 CM)

SABOR: PORTUGUESA E CALABRESA

OBS: AS PIZZA DEVERAO SER ENTREGUES AS 22H NO CAMARIM, EM PEDIDO FRACIONADO

QUENTINHA ALMOCO OU JANTAR UNID i 2.500 28,78 71.950,00
QUENTINHA COM NO MINIMO 700G DE PESO, CONFORME CARDAPIO: FEIJAO, ARROZ, MACARRAO OU MAIONESE,
SALADA E CARNE ( FRANGO, BOI OU PORCO ), ACOMPANHADO DE 1 COPO DE REFRESCO ARTIFICIAL DE 290 ML
REFEICAO TIPO SELF-SERVICE . UNID 1.150 40,02 46.023,00
ALMOCO E/OU JANTAR SEM BALANCA, CARDAPIO: OPCOES DE PRATO PRINCIPAL CARNE VERMELHA ( BOI E/OU
SUINA ) E BRANCA ( AVE E/OU PEIXE ) EM PREPARAGCOES VARIADAS ; SALADAS VARIADAS CONTENDO FOLHAS,
LEGUMES, RAIZES E TUBERCULOS, FRIOS, E QUEIJOS, ETC.. GUARNICOES: ASSADOS, COZIDOS, FRITURAS, MASSAS,
PREPARACOES TIPICAS REGIONAIS; ACOMPANHAMENTOS: ARROZ E FEIJAO EM PREPARACOES VARIADAS

ALMOGCO OU JANTAR Il - (POR PESSOA) UND 600 122,88 73.728,00
02 tipos de entrada: canapés e frios, entre outros 02 tipos de salada (folhas verdes e frutas e variados tipos de legumes cozidos
e/ou crus. 02 tipos de carne de primeira (vermelha e branca - que poderéo ser servidas com molho). Acompanhamentos: arroz
branco ou com brécolis, puré (batata, mandioca ou abébora) ou creme de milho, farofa (com bacon e calabresa), feijao tropeiro. 1
(um) tipo de massa (espaguete, talharim ou penne) com molho vermelho, ao sugo ou branco. Sobremesa: 02 (duas), com opgfes
de escolha, podendo ser doces finos, cheesecake, taga da felicidade entre outros servidos em por¢des individuais. Bebidas: Suco
de frutas naturais com 02 (duas) opgdes de escolha, refrigerante de primeira linha (convencional e diet/zero) e &gua mineral

natural. Devem ser incluidos todos os materiais e servigos necessarios tais como: Utensilios individuais, copos de vidro, pratos

para refeigdo e sobremesa, talheres de inox, guardanapos de tecido ou de papel (a critério da requisitante), equipe necessaria para
atender o quantitativo de pessoas. O servico de buffet sera do tipo americano (self-service). As bebidas serdo servidas por gargons
e deverdo estar refrigeradas/geladas. O suco devera vir adogado, salvo recomendacdo expressa da secretaria no momento da
solicitacéo, neste caso, devera ser fornecido aglcar e adogante em sachés.

Total -> R$245.791,75



